
GoûtOdébat vous accompagne pour préparer cette animation.  

Quelques exemples de cartes issues de la mallette pour lancer les échanges. 

Ghislaine et Eric DEROCHE 

70 impasse de Belouzes 

01290 BIZIAT 

earldulavoir@gmail.com 
04 74 50 14 26 / 06 85 70 59 97 

EARL du Lavoir 

La visite de la ferme servira de support pour comprendre les différentes étapes de production 
d’une volaille de Bresse : du petit poussin d’un jour au poulet fini. Observation et 
questionnement. Atelier autour de la dégustation et de l’alimentation. 

A4 — Savez-vous ce que sont un élevage et une culture ? 

B9 — Connaissez-vous les différents animaux élevés dans le monde ?  

I13 — Et si vous alliez à la rencontre d'un cuisinier… 

I4 — Si vous étiez chef d'un restaurant gastronomique, quel plat proposeriez-vous au menu ? 

 

 Reconnaître un poulet de Bresse et l’observer dans son 
milieu naturel 

 Retenir les différentes étapes de sa vie 

 Identifier les principaux nuisibles et prédateurs  

 Reconnaître les céréales utilisées pour son alimentation 

 Comprendre la commercialisation: petit territoire pour 
grande appellation 

Animation à la ferme  

Cycles 1, 2 et 3 

De février à juin 

Dégustation comprise dans le prix 
Animation prévue pour 30 enfants maximum 
Possibilité de pique-niquer sur place 
Prévoir une tenue et des chaussures adaptées  

Domaine des Saveurs—Les Planons 
Parc du château de Pont de Veyle 
Zone biotope de la Veyle à 400 m de la ferme  
Vonnas à 5 km 

goutodebat.fr et aller plus loin. Rendez-vous sur 

https://goutodebat.fr

