TRANSFORMATION ALIMENTAIRE

A LA DECOUVERTE DE LA
FRUITIERE DU VALROMEY

Animation a la fruitiere
Cycles 2,3 et 4

Fruitiere du Valromcg

Nathalie LELANDAIS
Jérémie BOLON
101 ZA de la Léchere - Virieu le Petit
01260 ARVIERE EN VALROMEY
0987870312

fruitiereduvalromey@gmail.com Découvrir la fabrication du fromage (en particulier Comté)

Comprendre la transformation du lait en fromage
q . Fruitiére
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Découvrir le travail du fromager

Mobiliser ses sens pour comparer les golts et les fromages
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L’animation en bref

Avec I"'accompagnement d’un des producteur de lait de la fruitiere, les enfants pourront rentrer
dans la salle de fabrication. Visite commentée. lls pourront voir le travail du fromager qui
transforme petit a petit le lait en Comté. Apres la visite, un atelier de dégustation des fromages
sera proposé : les fromages auront-ils tous le méme goUt ?

190 eur TTC / séance 2h a 2h30

A VOIR A PROXIMITE INFOS PRATIQUES

- Musee de Lochieu Une salle & I'étage est disponible pour

- Une ferme d’un producteur de la fruitiere pique-niquer
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Go(tOdébat vous accompagne pour préparer cette animation Gmw

« etaller plus loin. Rendez-vous sur' goutodebat.fr
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\ Quelques exemples de cartes issues de la mallette pour lancer les échanges.
A7 — Et sivous alliez a la rencontre d’un agriculteur...

D1 — Savez-vous pourguoi on transforme le lait en fromage, les fruits en confiture et les tomates
en sauce tomate ?
D4 — Connaissez-vous les étapes de fabrication du fromage de chevre ?

|1 — Connaissez-vous les fromages typiques de votre région ?



https://goutodebat.fr

