
GoûtOdébat vous accompagne pour préparer cette animation.  

Quelques exemples de cartes issues de la mallette pour lancer les échanges. 

I5— Construisez un carnet de recettes ! 

Animation en classe ou à la ferme  

Cycles 2, 3 et 4 

 Apprendre à connaître l’abeille : savoir reconnaitre 
son habit, son cycle de vie 

 Comprendre la pollinisation et ses enjeux 

 Comprendre pourquoi et comment les abeilles 
font du miel 

 Découvrir la transformation du miel en confiserie 

goutodebat.fr et aller plus loin. Rendez-vous sur 

E7— Etes-vous prêts pour une dégustation ? 

G4— Imaginez un monde sans abeilles… Créez un menu en fonction de cette information ! 

D3— Quelle est la différence entre un aliment brut et un produit transformé ? 
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Maison Neufcoeur  

Aire de pique-nique abritée et toilettes à disposition 
Possibilité de compléter la journée avec l’animation 
« Insectes et p’tites bêtes du jardin et des alentours » 
dans ce cas, possibilité d’accueillir 2 classes sur la 
journée. 

- Randonnée balisée sur place 

- Ferme « Marie-Anes » Brénod (10km) 

- Chèvrerie de la Ramaz (8km) 

Grâce à des outils tels que des planches pédagogiques, un jeu de photos, une ruche pédagogique (en 
classe), une ruche vitrée (à la ferme), les enfants apprendront à reconnaître les abeilles, leur habitat, 
cycle de vie… Une animation participative autour d’une maquette de fleur leur permettra de comprendre 
la pollinisation mais aussi comment et pourquoi les abeilles prélèvent du nectar pour faire du miel (avec 
dégustation de miels). La séance se terminera autour de la fabrication d’une confiserie au miel – à cette 
occasion, on parlera des différents types de sucres et de leur origine – les enfants participeront à la 
confection et repartiront avec leur confiserie (sucette au miel). 

https://goutodebat.fr

