TRANSFORMATION ALIMENTAIRE

| 2 Combe aux Réves LE METIER DE VIGNERON
Judicaélle CEVASCO DU RAISIN AU VIN

Grégoire PERRON . .
227 rue de I'église Animation a la ferme

01250 JOURNANS Cycles3 et 4

Entrée caveau: rue des Anciens
Combattants

Découvrir le métier de vigneron
combeauxreves@orange.fr

06 873991 07 Retenir les moments clés de son travail

Comprendre le cycle de la vigne et |a biodiversité

Montrer les étapes de la vinification jusqu’a la vente du

NATUREE
PROGRES

L’animation en bref

Les enfants découvriront le métier de vigneron qui cultive la vigne, éléve le vin et le
commercialise. lls observeront grandeur nature les vignes et le matériel de vigneron a la ferme.
Clin d’ceil a la géographie en abordant la commercialisation du vin. Dégustation du jus de raisin.

180 eur TTC / séance 2h30

A VOIR A PROXIMITE INFOS PRATIQUES

La source de la Reyssouze Animation prévue pour 30 enfants maximum
Pelouse seche Natura 2000 dans la combe de  Possibilité de pique-niquer pres de la place du
Journans village (WC et préau)

Randonnée pédestre dans et autour du village  Prévoir une tenue et des chaussures adaptées
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Go(tOdébat vous accompagne pour préparer cette animation Gsutzjo‘.e‘gat

« etaller plus loin. Rendez-vous sur' goutodebat.fr
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\ Quelques exemples de cartes issues de la mallette pour lancer les échanges.
A1l — Comment imaginez-vous une ferme et un agriculteur ?
C6 — Savez-vous ce qu’est un produit labellisé ?
D6 — Savez-vous comment est fabriqué le vin ?

G7 — Connaissez-vous différentes variétés d’'un méme légume ou fruit ?



https://goutodebat.fr

